Gastro-Azubis
tischen gekonnt auf

Mit drei Gangen zum Schulmeistertitel am Kivinan

Zeven. Wenn in der 7Zevener Be-
rufsschule, dem Kivinan Bil-
dungszentrum, Toépfe klappern,
Tische gedeckt und Leckereien
serviert werden, dann ist Schul
meisterschalt der angehenden
Koche, Restaurant- sowie Holel-
fachleute. Die fanden jiingst
wieder statt,

Unter dem Motto ,Zevener
Jazz, Blues und Soul Night* zeig
ten die jungen Frauen und Min
ner thr Konnen. Ziel des Wettbe-
werbes ist es, den Besten oder
die Beste aus den verschiedenen
Ausbildungsberufen im Hotel-
und Gaststattengewerbe zu er-
mitteln. In enger Zusammenar
beit der Azubis untereinander
und mit Unterstutzung der
Lehrkrifle kochten und servier-
ten die Jugendlichen in Perfekli-
on, wie es in einer Mitteilung
der Schule heifst.

Die Koche erhielten einen
Warenkorb, aus dem sie ein
Drei-Ginge Menu planen und

umsetzen sollten. Aus den Zuta-
ten und unter weiteren Vorga-
ben zauberten die Beteiligten
Gerichte, die von den Restau
rant- und Hotelfachleuten in
Formvollendung prasentiert
und serviert wurden. Diese hal-
ten im Vorfeld bereits die Tische
eingedeckt und dekoriert. Im
schuleigenen Restaurant warte-
te ein Publikum aus Lehrkraf
ten, Ausbildern, Eltern und
Sponsoren.

Die drei Gewinner nehmen
als Team an der Niedersachsi-
schen Jugendmeisterschaft teil,
die im April in Osnabruck statt-
findet. Gewonnen haben: Char-
lotte Donkers (Auszubildende
zur Kochin im Restaurant Pades
in Verden), Pia Beiwinkler (Aus-
zubildende zur Hotelfachfrau
im Landgut Stemmen in Stem-
men) und Jason Rach (Auszubil-
dender zum Restaurantfach-
mann im Café Restaurant Holl
mann in Rotenburg). (pm/bal)

Die Gewinner der Schulmeisterschaft (von links): Jason Rach, Charlotte
Donkers und Pia Beiwinkler. rot: pr



