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Volle Konzentration trotz Zeitdruck: In der Schulkiiche des Kivinan-Bildungszentrums zeigen angehende Kache, dass sie dem Stress gewachsen sind
und dass sie wissen, wie man leckeres Essen zubereitet.

Meisterhafte Gastlichkeit

Azubis messen sich am Kivinan-Bildungszentrum — Standortbestimmung vor den Abschlusspriifungen

Von Bert Albers

ZEVEN. Sie haben noch nicht
ausgelernt, wissen aber schon
ziemlich gut, wie man Gaste ver-
wohnt. Das beweisen Auszubil-
dende des Gastgewerbes jedes
Jahr bei der Schulmeisterschaft
am Kivinan-Bildungszentrum Ze-
ven. 19 sind dieses Mal im Ren-
nen um den Titel und um die
Qualifikation fiir den nachsten
Wetthewerb.

In der Kiiche spricht man besser
keinen an. Die Korpersprache der
acht jungen Kochlehrlinge - vier
Ménner und vier Frauen - ist un-
zweideutig: Sie haben jetzt kei-
nen Kopf fiir Erkldrungen dazu,
was sie gerade tun, warum sie es
tun, was sie motiviert oder wie
aufgeregt sie sind. Mit Schweil3-
tropfen an der Schlife wirbeln sie
vor Herd und Arbeitsplatte he-
rum und legen noch ein paar Pro-
zent drauf, als Priifer Steffen Al-
bert ansagt, dass es Zeit ist anzu-
richten. Schliefflich will man die
Menschen nebenan im Schul-
Restaurant nicht warten lassen.
Dort haben sich Eltern, Lehrer,
Vertreter des Hotel- und Gaststét-
tenverbandes und Lokalpolitiker
an festlich dekorierte Tische ge-
setzt, um sich verwohnen zu las-
sen. Nach allen Regeln professio-
neller Gastlichkeit. Um nichts an-
deres geht es an diesem Abend

am Kivinan-Bildungszentrum.
Die Schule ermittelt ihre Meister
unter angehenden Kochen, Ho-
tel- sowie Restaurantfachleuten.

Klar ist das aufregend, sagt Mi-
chelle Behrens. Andererseits ist
sie es gewohnt, unter Beobach-
tung ihr Bestes zu zeigen. Die
19-Jahrige wird im ,Stader Hof“
zur Restaurantfachfrau ausgebil-
det. Thre Lehrzeit endet, wie die
der anderen, néchstes Jahr. Da
hat sich ein wenig Routine einge-
stellt. ,Nach drei Jahren sollte
man wissen, welches Besteck
man eindeckt”, sagt sie l4ssig.

Das ist aber ldngst nicht alles,
was die junge Frau kénnen muss.
Morgens hat sie schon ein Vier-
Génge-Menii  inklusive dreier
Weine zusammengestellt, also
theoretisch. Zudem musste sie
zeigen, dass sie den Gast fachlich

beraten, Servietten falten, Glédser
benennen oder eine Orange file-
tieren kann, ohne sie mit Hinden
zu beriihren. Thre Mitschiilerin-
nen vom Hotelfach haben nicht
zuletzt ihre Qualititen im House-
keeping unter Beweis gestellt,
Fleckentfernung und Zimmer-
kontrolle inklusive.

Pilze sind Pflicht

Jetzt geht’s Richtung Finale eines
langen Tages. Die Koche legen
letzte Hand an ihre kalten Vor-
speisen, die braune Champig-
nons, Shiitake und/oder Krauter-
seitlinge enthalten miissen. Auch
fiir die anderen beiden Génge gibt
es Vorgaben und eine Liste er-
laubter Gewiirze und Zutaten.
Was die Azubis daraus zaubern,
ist deren Sache. Wie es schmeckt
und aussieht, darauf kommt’s an.

Um den Service an den Tischen kiimmern sich drei angehende Restau-
rantfachfrauen und acht kiinftige Hotelfachfrauen.
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Fiir die jungen Frauen aus dem
Hotel- und Restaurantgewerbe
geht es jetzt darum, dass sich die
Giste rundum wohlfiihlen - an
den festlich gedeckten Tischen
und im Kontakt mit dem Service-
personal. Wenn nur nicht die
strengen Blicke der Juroren wé-
ren. ,Die Géste sind meist lieb,
aber die Priifer gucken ganz ge-
nau hin“, weill Michelle Behrens.
Sie versucht, sich keinen Druck
zu machen. Die penible Bewer-
tung begreift sie wenige Monate
vor der Abschlusspriifung eher als
Chance: ,Man sieht, wo man
steht, sagt sie.

Gewinner

Den Wetthewerb der Koche
hat Max Emmenegger vom ,,Land-
haus Wachtelhof” in Rotenburg ge-
wonnen. Inken Postels (Hotel ,Sta-
der Hof" in Stade) setzte sich gegen
sieben Mitbewerberinnen im Be-
reich Hotelfachleute durch. Die Kon-
kurrenz der Restaurantfachleute, an
der drei Azubis teilnahmen, ent-
schied Kimberly Wiilpern fir sich.
Sie lernt in Bockel in ,Lara’s Ameri-
can Diner”.

Die drei Sieger der Schulmeister-
schaft am Kivinan-Bildungszentrum
diirfen am 18. und 19. Mérz 2020
an der Landesmeisterschaft
der Azubis im Gastgewerbe teilneh-
men. Dort treten sie gemeinsam als
ein Schul-Team an.



