»,Besser als stumpfe Vortrage*

,Komm und lern im Gastgewerbe” am ,Kivinan” — Regionale Betriebe und Berufsschule im Blickpunkt

ZEVEN. ,Komm und lern im Gastge-
werbe"”: Unter diesem Motto fand
gestern eine Aktion am Kivinan-Bil-
dungszentrum in Zeven statt. Die Er-
nahrungsabteilung und der Stader
Kreisverband des Deutschen Hotel-
und Gaststatten-Verbands (Dehoga)
boten Schiilern der 9. und 10. Klassen
an, sowohl Hotelbetriebe aus der Re-
gion als auch die Berufsschule ken-
nen zu lernen.

Zahlreiche Schiiler aus dem Elbe-
Weser-Dreieck nutzten kurz vor
Abschluss ihrer schulischen Lauf-
bahn und dem Start ins Arbeitsle-
ben die Gelegenheit, sich iiber
das Angebot an qualifizierten
Ausbildungsstellen im Gastgewer-
be zu informieren. Sie lernten
Unternehmen kennen, die ihnen
dabei behilflich seien konnen, ih-
re Karrierewiinsche zu erfiillen.
Sie besichtigten Ausbildungsbe-
triebe in ihrer ndheren Wohnum-
gebung, sammelten erste Eindrii-
cke von den beruflichen Perspek-
tiven in Kiiche, Service und Eta-
ge. Sie stellten Fragen zu den gas-
tronomischen Berufsbildern.

Die Schiiler wurden mit Bus-
sen von ihren Heimatorten nach
Zeven gebracht. Am Kivinan-Bil-
dungszentrum absolvierten sie
nach der Begriifung durch Ina
Fesel (Leiterin der Abteilung Er-
ndhrung) einen bis zu zwolf Sta-
tionen umfassenden Parcours.
Die jungen Damen und Herren
konnten ihre Eignung fiir die be-

sonderen  An-
)) Die Aktion forderungen des
ist auch eine Gastgewerbes
Chance fiir Be-  iiberpriifen -
triebe, sich be- die  Stationen
kannt zu ma- reichten von ei-
chen. (€ nem Servier-
SCHULLEITERECK-  Slalom fiir Res-
HARD WARNKEN taurantfachleute

bis hin zum Er-
kennungs-Quiz von exotischen
Lebensmitteln. Wer mag, der sah
bei der Zubereitung von frittier-
tem Eis, dem fachgerechten ,,Sha-
ken“ von Cocktails und dem
Flambieren von Desserts zu. Pro-
bieren war {ibrigens ausdriicklich
erlaubt.
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Zusehen, ausprobieren, miteinander sprechen: Zahlreiche Schiiler nahmen gestern an der Aktion ,Komm und
lern im Gastgewerbe” am Kivinan-Bildungszentrum in Zeven teil.

Mit einem Stand war der De-
hoga vertreten: Neben dem Kreis-
verbands-Vorsitzenden  Jochen
Opitz informierten auch Nathalie
Riibsteck vom Bezirksverband
Stade und Mitarbeiter Frank De-
de iiber alle Aspekte einer berufli-
chen Karriere im Hotel- und
Gaststdttengewerbe. Die Schiiler
suchten das Gespriach oder nah-
men sich eine oder mehrere der
Informationsbroschiiren mit.

Parcours und Kiiche

Die Prospekte hat sich Mandy
Miiller ebenso angesehen wie den
Parcours. Einen Abstecher in die
Kiiche hat die 17-jdhrige Berufs-
fachschiilerin auch unternom-
men. ,Ich finde die Aktion sehr
gut*, sagte die Zevenerin. Man er-

halte viele Eindriicke, sei nah an
den Ausbildungsberufen dran -
und diese praktische Erfahrung
sei um einiges besser, als hielte je-
mand ,,stumpf einen Vortrag®.
Die schulische Ausbildung der
kiinftigen Gastronomen findet im
Dualen System am Kivinan-Bil-
dungszentrum statt. Daher war es
naheliegend, die Gastronomen in
spe auch vom Leistungsangebot
der gastronomischen Abteilung
des Kivinan-Bildungszentrums zu
iiberzeugen. ,,Die Aktion ist auch
eine Chance fiir Betriebe, sich be-
kannt zu machen®, betonte Eck-
hard Warnken. Sowohl der
Schulleiter als auch die Vertreter
des Dehoga betonten die gute Zu-
sammenarbeit. Verbunden mit
dem Wunsch, dass aus der Pre-

mierenveranstaltung mehr wird
als eine einmalige Aktion — und
dass sowohl die Schiiler als auch
die Betriebe sowie der Dehoga
und die Berufsschule davon profi-
tieren. (as)

Zum Thema
Einen Blick hinter die Kulissen ge-
wahrten das , Hotel Paulsen” in Ze-
ven, das ,Hotel-Restaurant Schro-
der” in GroB-Meckelsen, das ,Hotel
Priiser” in Hellwege und der , Land-
gasthof Rohrs” in Sottrum, das , Os-
te-Hotel” in Bremervorde, der ,Klus-
ter Hof" in Basdahl sowie die Hotel-
restaurants , Zur Einkehr” und , Vier
Linden” in Stade.
www.bbs-zeven.de
www.dehoga-niedersachsen.de




